Leistungen

Auszeichnung der pramierten Betriebe und Veréffentlichung dieser in verschiedenen Medien.

Jeder Produzent erhélt eine Riickmeldung tiber die Bewertung seiner Produkte durch die Jury.

Die Pramierung erfolgt in ,Gold" und ,,Pramiert*.

Fur alle ausgezeichneten Produkte erhalten Sie eine Medaille sowie eine Urkunde mit einer
Auflistung aller Produkte. Auf Bestellung sind zusatzliche Urkunden, Plakate und Aufkleber erhaltlich.

Urkundenverleihung 27. Juni 2023
Eine personliche Einladung erhalten Sie zeitgerecht.

Teilnahmegebiihr
60 Euro je Produkt

Ermdfigungen:

e 50 Euro je Produkt fir Gutes vom Bauernhof-Betriebe
(maximal drei Produktproben).

® 50 Euro je Produkt fir Partnerbetriebe der Bio Ernte Steiermark,
der Ernteverband tibernimmt den Differenzbetrag.

Anfahrt und Info
Ragnitzstrafie 193
8047 Graz

Andrea Maurer, BEd
0664/602596-4609
andrea.maurer@lk-stmk.at

Astrid Buchler, MA
0664/602596-6038 L RagnitzstraBBe
astrid.buechler@lk-stmk.at Univ.-Klinikum 193
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26. Steirische
Brot-Pramierung

31. Mai und 1. Juni 2023
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Pramierungskategorien

Brote und Sonderbrote
e Klassisches Bauernbrot

Hefeteig- und Fettbackwaren,
Friichte- und Kletzenbrot

e Bauernbrot vom Holzofen e Osterbrot
e Vollkornbrot e Osterpinze
e Dinkelbrot e Kreative Ostergebéacke

e Brot mit Olsaaten o Gefiillte, siBe Germgebacke — klein

e Brauchtums-, Gebild- und o Gefilllte, siiBe Germgebécke — grof
Flechtgebacke, Kunst aus Teig o Striezel

e Innovative und kreative Brote e Faschingskrapfen

o Pikante Jausengebacke — klein e Friichte- und Kletzenbrot

Auszeichnung und Bewertung
100-95 Punkte: Gold
94,9 —80 Punkte: Pramiert

Produkte mit voller Punkteanzahl werden fiir den Landessiegerentscheid nominiert.
Die sensorische Priifung und Beurteilung der eingesandten Proben findet fiir Brote und
Sonderbrote am Mittwoch, 31. Mai 2023, und fir feine Hefeteig- und Fettbackwaren
sowie Friichte- und Kletzenbrot am Donnerstag, 1. Juni 2023, statt.

Eine Fachjury beurteilt die Produkte nach den Kriterien Form- und Aussehen, Oberflachen- und
Krusteneigenschaften, Lockerung und Krumenbild, Struktur und Elastizitat, Geruch und Geschmack.

Juryleitung: DI Martin Rogenhofer.

Eine Zusammenlegung der Kategorien bei geringer Probenanzahl obliegt der Jury.
Bitte fiihren Sie von der ,Norm*“ abweichende Produkteigenschaften,

wie z. B.: spezielle Zutaten usw. genau an.

Die Reste der Verkostung werden fr karitative Zwecke zur Verfigung

gestellt sowie flir Pressetermine und Verkostungen verwendet.

Produktabgabe

Die Proben sind an folgenden Terminen im

Turnsaal der Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg
(ehemaligen FS Haidegg), Ragnitzstrafie 193, 8047 Graz, abzugeben.

* Brote und Sonderbrote
Dienstag, 30. Mai 2023: 10.00 bis 12.00 Uhr

e Feine Hefeteig- und Fettbackwaren sowie Friichte- und Kletzenbrot
Donnerstag, 1. Juni 2023: 7.00 bis 9.00 Uhr

Die Verkostung fiir Brote und Sonderbrote findet am Tag nach der Produktabgabe statt.
Fiir das rechtzeitige und ordnungsgemafe Einlangen der Proben — in einer
qualitatserhaltenden Verpackung — tragen die Teilnehmer:iinnen selbst die
Verantwortung. Fur jedes Produkt ist ein Probenbegleitschein auszufiillen.

Mindesteinreichmengen
e Brote missen als ganze Stiicke (Laib, Wecken, Kastenform, Pinze) eingereicht werden.
Bauernbrot, Osterbrot, Osterpinze: 1 kg je Probe (bzw. dem
fertigen Produkt im Betrieb entsprechend)
e Gebild- oder Flechtgeback, Striezel sowie gefiillte siiRe Germgebacke: 3/ kg je Probe
e Bei niedrigen Stiickgewichten (Kleingeback): Mindesteinreichmenge in Summe von 1 kg
¢ 10 Faschingskrapfen mit mindestens 15 % Fillmasse bezogen auf das Fertiggewicht

Teilnahmebedingungen
Das Brot entspricht der Beschreibung des Pramierungsgegenstandes.
Eine zeitgerechte Anmeldung und Einsendung der Proben ist erforderlich.

Anmeldung

Ricksendung der unterzeichneten Anmeldeformulare an die

LK Steiermark, Referat Direktvermarktung, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz.
E-Mail: direktvermarktung@lk-stmk.at, Fax: 0316/8050-1520

Anmeldeschluss: Montag, 15. Mai 2023




